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SITUATION GÉOGRAPHIQUE : Sur la commune de Soussac, au cœur de l’Entre Deux Mers, sur le haut plateau de la ligne de partage des eaux entre Dordogne et Garonne. Le domaine du Caillou est la propriété de la famille Pommier depuis 1863. Le nom de Vrai Caillou découle d’une réponse d’Odette Pommier à la Bourse du Commerce de Bordeaux qui leur refusa le nom de Caillou, déjà pris pour un Sauternes. Elle répondit « Ah bon, il y a un autre Caillou ? Eh bien, le mien sera le vrai ! »








SUPERFICIE : 85 hectares dont 35 en blanc








NATURE DU SOL : Argilo calcaire.








ENCÉPAGEMENT DU VIGNOBLE : 70 % Sauvignon, 20 % Sémillon, 10 % Muscadelle


Age des vignes : 25 ans








TRAVAIL DE LA VIGNE ET VENDANGES : Travail en lutte raisonnée. Vendanges Mécaniques avec tri manuel de la vendange. Second tri au chai


 





VINIFICATION : Macération pelliculaire, fermentation alcoolique en cuves inox thermorégulées.








ELEVAGE : Mise en bouteille dans les deux premiers mois de l'année, pour préserver la fraîcheur des arômes	 	
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Robe brillante jaune clair. Beaucoup de fruits blancs au nez (poire). 


Une bonne structure avec une acidité maîtrisée en bouche. 


A déguster frais (12°C) sur des poissons et crustacés.








Château Vrai Caillou / Bordeaux Blanc











